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Proiect

GUVERNUL REPUBLICII MOLDOVA

HOTARARE nr.
din 2024
Chisinau
privind modificarea hotararii de Guvern nr. 204/2009 cu privire la
aprobarea Reglementarii tehnice ,,Produse de cofetarie”

in temeiul art.8 alin. (8) din Legea nr.306/2018 privind siguranta alimentelor
(Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2019, nr.59-65, art.120), cu
modificarile ulterioare.

Prezentul proiect:

- transpune Anexa I, compartimentul D ,,Zaharuri” si Anexa II, ultima teza
din Directiva 2000/36/CE a Parlamentului European si a Consiliului din 23 iunie
2000 privind produsele din cacao si din ciocolata destinate consumului uman,
CELEX: 32000L0036, publicata in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 197
din 03 august 2000, asa cum a fost ultima oara modificatd prin Regulamentul
(UE) nr. 1021/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 9 octombrie
2013,;

- transpune partial CODEX STAN 87-1981 Standard pentru ciocolata si
produse din ciocolata (adoptat in 1981, revizuit in 2003 si amendat in 2016,
2022);

- transpune partial CODEX STAN 105-1981 Standard pentru cacao praf si
amestecuri uscate de cacao si zaharuri (adoptat in 1981, revizuit in 2001 si
amendat Tn 2010, 2013, 2016, 2022).

Guvernul HOTARASTE:

Hotararea Guvernului nr.204/2009 cu privire la aprobarea Reglementarii
tehnice ,,Produse de cofetarie” (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2009,
nr.57-58, art.254), cu modificarile ulterioare, se modifica dupa cum urmeaza:

1. in hotirére

1) In denumire si tot textul hotararii, titlul Reglementirii tehnice precum
si in parafele anexelor nr.1 si nr.2, cuvintele ,,Reglementare tehnica”, la orice
forma gramaticald, se substituie cu cuvintele ,,Cerinte de calitate pentru” la
forma gramaticala corespunzatoare;



2) clauza de adoptare va avea urmatorul cuprins:

,In temeiul art. 7, 8 si 13 din Legea nr.306/2018 privind siguranta alimentelor
(Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2019, nr. 59-65, art.120) cu modificarile
ulterioare, Guvernul HOTARASTE:”;

3) pct. 2 se abroga;
4) lapct. 4, textul ,,si Ministerului Sanatatii, Muncii si Protectiei Sociale”
se exclude.

2. in anexa:
1) pct.1 va avea urmatorul cuprins:

,, Prezentele Cerinte:

- transpun Directiva 2000/36/CE a Parlamentului European si a Consiliului din 23
iunie 2000 privind produsele din cacao §i din ciocolata destinate consumului uman,
CELEX: 32000L0036, publicata in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 197 din 03
august 2000, asa cum a fost ultima oara modificata prin Regulamentul (UE) nr.
1021/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 9 octombrie 2013;

- transpun partial CODEX STAN 87-1981 Standard pentru ciocolata si produse din
ciocolata (adoptat in 1981, revizuit in 2003 si amendat in 2016, 2022);

- transpun partial CODEX STAN 105-1981 Standard pentru cacao praf si
amestecuri uscate de cacao §i zaharuri (adoptat in 1981, revizuit in 2001 si amendat
in 2010, 2013, 2016, 2022).”

2) pct.2 va avea urmatorul cuprins:

2. Cerintele de calitate pentru ,, Produse de cofetarie” (in continuare — Cerinte)
stabilesc cerinte minime de calitate, ambalare, etichetare, transportare pentru
produsele de cofetarie, specificate conform pozitiilor tarifare: 1704 (cu exceptia
pozitiilor 1704 10; 1704 90 100 si 1704 90 550), 1805 00 000 si 1806 din
Nomenclatura combinata a marfurilor, aprobata prin Legea nr.172/2014, cu
modificarile ulterioare, care sunt destinate consumului uman, provenite atdt din
productia autohtond, cat si din import.”;

3) lapct.4:
a) shp. 21) — se abroga;
b) se completeaza cu sbp. 26) — 29) cu urmatorul cuprins:

,»20) ciocolata dulce — produsul ce contine minimum 30% total substanta uscata
de cacao, dintre care minimum 18% unt de cacao §i minimum 12% substanta uscata
de cacao fara grasimi.

27) ciocolata para mesa — produsul ce contine minimum 20% total substantd
uscata de cacao, dintre care minimum 11% unt de cacao si minimum 9% substanta
uscata de cacao fara grasimi.

28) ciocolata semi-amara para mesa — produsul ce contine minimum 30%
substanta uscata de cacao total, ce include minimum 15% unt de cacao si minimum
14% substanta uscata de cacao fara grasimi.

29) ciocolata amara para mesa — produsul ce contine minimum 40% substantd
uscata de cacao total, ce include minimum 22% unt de cacao si minimum 18%
substanta uscata de cacao fara grasimi.”,



4) denumirea Capitolului III va avea urmatorul cuprins: ,/II. Cerinte
speciale”;

5) pct.5 va avea urmatorul cuprins:

9. Produsele de cofetarie trebuie sa fie fabricate in baza retetelor si
instructiunilor tehnologice, elaborate si aprobate de catre producator.”;

6) pct.6 va avea urmatorul cuprins:

,0. Materiile prime utilizate la fabricarea produselor de cofetarie, trebuie sa
corespunda reglementarilor aplicabile din domeniul alimentar. Originea, calitatea si
siguranta materiei prime utilizate la fabricarea produselor de cofetarie, se confirma
prin certificatul de calitate.”;

7) pct.7 va avea urmatorul cuprins:

»[. Producatorul detine inregistrarile care permit verificarea trasabilitatii
pentru a identifica materiile prime, loturile si tipuri de produse si documentele ce
autentifica respectarea cerintelor de calitate. Aceste inregistrari se pdstreaza conform
art. 13 alin. (3) din Legea nr.306/2018.”;

8) pct.8 va avea urmatorul cuprins:

»9. Siguranta §i calitatea produselor este asiguratd de catre
producator/importator, la orice etapa a lantului alimentar. Acest scop poate fi atins
prin aplicarea procedurilor bazate pe principiile de analiza a riscurilor si a punctelor
critice de control (HACCP), sau in cazul producdtorilor de cantitati mici, prin
aplicarea bunelor practici de igiend.”,;

9) lapct.11 dupa sbp.3) textul ,,3), 4), 5), 6), 8), 9)” se substituie cu textul
»1)-6), 8), 9), 23) 5i 24)”;

10) la pct.14, enuntul ,,La producerea inghetatei si a produselor similare
inghetatei se admite utilizarea uleiului de nucad de cocos.” se substituie cu enuntul
e admite utilizarea uleiului de nuca de cocos in scopul producerii ciocolatei
utilizata la fabricarea inghetatei si a altor produse similare.”,

11) la pct.15 sbp.3), textul ,,3), 4), 5), 8) si 9)” se substituie cu textul ,,1)-5),
8) 5i9)”;

12) pct. 17 va avea urmatorul cuprins:

»17. Nivelurile maxime ale contaminantilor din produse trebuie sa corespunda
cerintelor stipulate in Regulamentul sanitar privind contaminantii din produsele
alimentare, aprobat prin Hotdardrea Guvernului nr.520/2010.”;

13) se completeazi cu pet.17*-17 cu urmdtorul continut:

L17%. Fabricarea produselor de cofetarie, cu utilizarea aditivilor alimentari,
inclusiv a conservantilor, se admite cu conditia respectarii cerintelor aprobate prin
Hotardrea Guvernului nr.229/2013 pentru aprobarea Regulamentului sanitar privind
aditivii alimentari.

172. Continutul maximal admisibil de acizi grasi trans in produsele de cofetirie
destinate consumarorului final, nu trebuie sa depdseasca 2g la 100g de grasime, si sa
corespundd prevederilor capitolului V* din Regulamentul sanitar privind adaosul de

vitamine §i minerale, precum si de anumite substante de alt tip in produsele alimentare
aprobat prin HG nr. 899/2017.



17°. Aromele utilizate la fabricarea produselor de cofetarie, trebuie sa
corespunda prevederilor Regulamentului sanitare privind aromele si anumite
ingrediente destinate utilizarii in §i pe produsele alimentare si stabilirea masurilor
tranzitorii privind lista de arome §i materii prime, aprobat prin Hotardarea Guvernului
nr.1245/2018.

17*. Zaharurile mentionate in prezentele Cerinte, nu sunt limitate doar la cele ce
cad sub incidenta Hotararii de Guvern nr.774/2007.”

14)la pct.20, cuvintele ,autorizate sanitar” se substituie cu textul
,,autorizate sanitar-veterinar’;

15) la pct.21:

a) sbp.7) se abroga;

b) sbp.8) va avea urmatorul cuprins:

»8) pentru ciocolata — temperatura — (18+3)°C, umiditatea relativa a
aerului — maxim 75%”.

16) pct.23 va avea urmatorul cuprins:

,,23. Termenul de valabilitate al produselor este stabilit de catre producator, in
conformitate cu cerintele stabilite la art.13 alin. (1) si (2) din Legea nr.306/2018
privind siguranta alimentelor”;

17) pct.24 va avea urmatorul cuprins:

»24. Produsele de cofetarie trebuie comercializate in conditii care asigurd
inofensivitatea §i pastrarea caracteristicilor —organoleptice si care exclud
probabilitatea deteriorarii si absorbtia mirosurilor strdine.”;

18) Capitolul 1V. Evaluarea conformitatii, se abroga;

19) Se completeaza cu pct.32 si pct.33 cu urmatorul cuprins:

,»32. Introducerea pe piata a produselor care cad sub incidenta prezentelor
cerinte, atdt de productia autohtond, cdt si de import, se efectueaza cu respectarea
Legii nr. 306/2018 privind siguranta alimentelor si a Legii nr. 296/2017 privind
cerintele generale de igiena a produselor alimentare. Produsele urmeaza a fi
etichetate si marcate in conformitate cu Legea nr. 279/2017 privind informarea
consumatorului cu privire la produsele alimentare.

33. La introducerea pe piata, produsele de cofetarie trebuie sa fie insotite de
certificatul de calitate in conditiile art.13" din Legea nr.306/2018 privind siguranta
alimentelor. Verificarea indicilor de calitate, determinarea formelor de prezentare,
etichetare se efectueaza de catre producator pentru fiecare lot. Verificarea indicilor
fizico-chimici se efectueaza de laboratoare acreditatelatestate in conformitate cu
planurile de autocontrol elaborate de producator/importator. ”;

20) Anexa nr.1:

a) Tabelul nr.7 inclusiv NOTA, se abroga;
b) se completeaza cu tabelul nr.8 si nr.9 cu urmatorul cuprins:
,,3. Pentru ciocolata

Indicatori Conditii de admisibilitate

Aspectul exterior Suprafata exterioara cu uniforma/desen sau fara, stralucitoare.

Se admite o suprafatd matd si/sau neuniformd, durd — in ciocolata cu adaos de
produse procesate din lapte, nuci zdrobite, arahide, alune, fructe confiate, stafide etc., in
ciocolata turnata in forme speciale cu o suprafatd aspré, in ciocolata poroasa.




Este permisa ingrosarea suprafetei — pentru ciocolata cu adaos de componente intregi
si/sau zdrobite, care contin grasimi vegetale, altele decat untul de cacao; pentru ciocolata
cu umplutura care contine grasimi vegetale, altele decat untul de cacao.

Se admite albirea ciocolatei destinate prelucrarii industriale.

Este permisd o usoard conglomerare pentru pudra de ciocolata.

Nu este permisd mai mult de 5 % de sfaramaturi, a caror dimensiune nu depaseste 1/3
din suprafata totald a produsului, rupturile cu dimensiuni mai mici nu trebuie sa
depaseasca 3% din greutatea ciocolatei.

Se admit rupturi:

pentru ciocolata — maximum 2,0 %;

pentru ciocolata cu umplutura — maximum 4,0 %.

Se admit defectiuni minore care nu afecteazd aspectul exterior al produsului:
sfaramaturi, bule, zgarieturi, bucati rupte, pitrunderea fazei lichide a umpluturii la
suprafata.

Nu este permisa infestarea cu daunatori.

Gust si miros

Caracteristice produsului respectiv si conditionate de ingredientele mentionate in
documentul normativ pentru produsul respectiv, fara gust gi miros strin.

Forma Diversa, fara deformatii, cu exceptia greutatii si a ciocolatei praf.
Consistenta Pentru ciocolata fara umplutura si ciocolata fara adaos — tare;
Pentru ciocolata cu umplutura si ciocolata cu adaos — in conformitate cu reteta si/sau
alte documente normative pentru produsul respectiv;
Pentru ciocolata praf — libera, nisipoasa.
Textura Pentru ciocolata fard umplutura si ciocolata fara adaos, ciocolata praf — omogena;
Pentru ciocolata cu umplutur si ciocolata cu adaos — in conformitate cu reteta si/sau
alte documente normative pentru produsul respectiv;
Pentru ciocolata poroasd — acrata.
9. Pentru praf de cacao si amestecuri uscate de cacao si zahar
Indicatorii Caracteristici

Aspect exterior

Praf de culoare de la maro deschis pana la maro inchis.
Culoarea gri nu este permisa.

Gust si miros

Caracteristic prafului de cacao, fara gust si miros strain.

21) Anexa nr.2:

a) Tabelul nr.1, se completeaza cu urmatoarele pozitii:

Denumirea corpului, straturilor Denumirea indicatorilor si valorile admisibile
si umpluturii bomboanelor Fractia masica a | Fractia masica Fractia Fractia masica
umiditatii, %, a zaharului masica a a substantelor
maximum total (exprimat | grasimii, %, reducatoare,
in zaharoza), minimum %, maximum
%, maximum
De lapte, inclusiv caramel moale 16,0 - - 14,0
Griliaj (dure) 10,0 - - -
Griliaj (moi) 15,0 - - -
Praline 40 - - -
Tip praline 4,0 - - -

b) Tabelul nr.3, la indicatorul ,,Fractia masica a umiditatii, % maximum”

pentru iris semi-solide-tirajat, valoarea se modifica din ,,6,0” in ,,10,0”;
c) Tabelul nr.4 inclusiv NOTA, se abroga;
d) Tabelul nr.7, randul 2 va avea urmatorul cuprins:

Fractia masica a umiditatii, %, maximum:

|

25

e) Se completeaza cu tabelul nr. 8 si nr.9 cu urmatorul cuprins:

,,3. Pentru ciocolata

[ Denumirea | Continutul

| Continutul |

Continutul

| Continutul |

Continutul |

Continutul




produselor

de unt de
cacao, %

de substante
solide de
cacao fara
grasimi, %

total de
substante
solide de
cacao, %

Continutul
de grasimi
din lapte, %

total de
substante
solide din
lapte, %

de fiina sau
amidon
(gréu,
porumb, orez
etc.), %

de alune, %

Ciocolata

>18

>14

>35

Ciocolata a
la taza

>18

>14

>35

<8

Ciocolata
dulce

>18

>12

>30

Ciocolata
obisnuitd a
la taza

>18

>12

>30

<18

Cuvertura
de ciocolata

>31

>2.5

>35

Ciocolata
cu lapte

>2.5

>25

>3,5

>14

Ciocolata
cu lapte cu
continut
ridicat de
lapte

>2.5

>20

>20

Cuvertura
de ciocolata
cu lapte

>2.5

>25

>3,5

>14

Ciocolata
alba

>20

>3,5

>14

Ciocolata
Gianduja

>32

>20 i <40

Ciocolata
Gianduja cu
lapte

>10

>15 §i <40

Ciocolata
para mesa

>11

>20

Ciocolata
semi-amara
para mesa

>15

>14

>30

Ciocolata
amara para
mesa

>22

>18

>40

Ciocolata
granule/
fulgi

>32

Ciocolata
granule/
fulgi cu
lapte

>20

9. Pentru praf de cacao si amestecuri uscate de cacao si zahar

Praf de cacao

Continutul de umiditate — nu mai mult de 7% m/m.

Continutul de unt de cacao

(continut minim de praf de cacao pe bazi de substanti uscati)

>20% m/m

<20% m/m

Praf de cacao

Praf de cacao cu continut redus de grasimi sau

praf de cacao fard grasimi




Cacao indulcita, cu continut redus de grasimi
sau fara grasimi

Cacao indulcita,
sau

sau . .

— N e Praf de cacao indulcitd, cu continut redus de
>25% m/m | Praf de cacao indulcita, .. ... ’

sau grasimi sau fard grasimi

sau
Ciocolata de baut cu continu redus de grasimi
sau fara grasimi

Ciocolata de baut

Amestec de cacao indulcit, cu continut redus
Amestec de cacao Indulcit, | de grasimi Sau fara grasimi

Continutul de praf de cacao in
amestecuri uscate

<25 % dar sau sau
>20% m/m | == . . = R . .
- Amestec indulcit cu cacao Amestec indulcit cu cacao, cu continut redus
de grasimi sau fara grasimi
o Amestec indulcit cu aroma | Amestec indulcit cu aroma de cacao, cu
<20% m/m

de cacao continut redus de grasimi sau fara grasimi

22) Anexa nr.3 ,,Declaratie de conformitate” se abroga.
3. Prezenta Hotarare intra in vigoare la expirarea a 12 luni de la data
publicarii in Monitorul Oficial al Republicii Moldova.

Prim-ministru Dorin RECEAN

Contrasemneaza:

Viceprim-ministru,
Ministrul agriculturii Vladimir BOLEA
st industriei alimentare




