Proiect

GUVERNUL REPUBLICII MOLDOVA
HOTARARE nr.

din 2024
Chisinau

Cu privire la modificarea Hotararii Guvernului nr. 624/2020 cu privire
la aprobarea Cerintelor de calitate pentru preparate si produse din carne

In temeiul art. 7, 8 si 13 din Legea nr.306/2018 privind siguranta
alimentelor (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2019, nr.59-65, art.120),
Guvernul HOTARASTE:

Hotararea Guvernului nr. 624/2020 cu privire la aprobarea Cerintelor de
calitate pentru preparate si produse din carne (Monitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2019, nr. 59-65, art.120), se modifica dupa cum urmeaza:

1. in cerintele de calitate:
1.1. punctul 3 va avea urmatorul cuprins:

,»3. Prezentele Cerinte se aplica grupelor de produse de la pozitiile tarifare
0209, 0210, 160100, 1602, 1902 din Nomenclatura combinata a marfurilor,
aprobatd prin Legea nr. 172/2014.”

1.2. la punctul 4, subpunctul 2), dupa cuvantul ,,viscere” se completeaza
cu cuvantul ,,jumari” ;

1.3. la punctul 4, subpunctul 4), litera p), va avea urmatorul cuprins:

,,p) preparate din carne maturate — carnea proaspata, inclusiv carnea care
a fost sectionata in fragmente, supusa unui proces de maturare (fermentare).”

1.4. la punctul 4, subpunctul 4), litera r), va avea urmatorul cuprins:



,I) preparate din carne in aluat — preparate fabricate din aluat si
umplutura din carne si ingrediente, altele decat carnea, umplutura trebuie s
contind nu mai putin de 50% de carne.”

1.5. la punctul 5, subpunctul 1), litera ) va avea urmatorul cuprins:

»€) paine de carne — mezel fiert, supus coacerii sau fierberii in forma
speciala dreptunghiulara sau in membrana;”

1.6. la punctul 5, subpunctul 3) se completeaza cu litera h) cu urmatorul
cuprins:

,h) salam tartinabil — salam fabricat cu utilizarea culturilor starter, in
procesul fabricarii supus maturarii (fermentarii), cu/fara afumare la rece.”

1.7. la punctul 5, subpunctul 6) se abroga.

1.8. la punctul 5, subpunctul 7) cuvantul ,,stabilitatea” se substituie cu
cuvantul ,,sterilitatea”.

1.9. la punctul 5, subpunctul 8), litera €) cuvantul ,,vascoplastice” se
substituie cu cuvintele ,,vascoase si omogene”.

1.10. la punctul 5, subpunctul 10) cuvantul ,,stabilitatea” se substituie cu
cuvantul ,,sterilitatea”.

1.11. la punctul 5, subpunctul 11) cuvantul ,stabilitatea” se substituie cu
cuvantul ,,sterilitatea”.

1.12. punctul 9 va avea urmatorul cuprins:

,9. Specia de animale in denumirea comerciala a preparatelor, produselor
din carne si cu continut de carne, inclusiv si aplicarea imaginilor asemanatoare
speciei, se indicd in cazul in care cantitatea de carne-materie prima dintr-0
anumita specie este mai mult de %2 din continutul preparatului produsului finit,
iar, in cazul preparatelor din carne in aluat, ’2 din continutul umpluturii.”

1.13. punctul 11 va avea urmatorul cuprins:

,,11. Obiectivele majore ale producatorilor de preparate si produse din
carne destinate comercializarii pentru consumul uman constau in protectia
sanatatii consumatorului, in asigurarea sigurantei si calitatii alimentelor
precum si 1n utilizarea practicilor oneste, conform legislatiei alimentare
nationale si a standardelor Codex Alimentarius.”

1.14. punctul 13 va avea urmatorul cuprins:

,»13. Producatorii produselor din carne trebuie sa asigure efectuarea
inregistrarilor care permit identificarea produsului si sd ofere dovezi
documentare privind respectarea cerintelor de calitate conform art. 13" al. (3)
din Legea nr.306/2018 privind siguranta alimentelor.”

1.15. punctul 15 va avea urmatorul cuprins:



,15. Preparatele, produsele din carne si cu continut de carne se plaseaza
pe piatd in conformitate cu prevederile actelor normative in vigoare privind
siguranta si calitatea preparatelor si produselor din carne, cerintele generale de
igiend, dar si informarea corectd a consumatorului, printre care Legea nr.
306/2018 privind siguranta alimentelor, Legea nr. 221/2007 privind activitatea
sanitar- veterinara, Legea nr. 279/2017 privind informarea consumatorului cu
privire la produsele alimentare, Legea nr. 296/2017 privind cerintele generale
de igienda a produselor alimentare, Legea nr. 209/2016 privind deseurile, si
Hotararea Guvernului nr. 435/2010 privind aprobarea Regulilor specifice de
igiena a produselor alimentare de origine animala.”

1.16. punctul 16 va avea urmatorul cuprins:

,16. Echipamentul tehnologic si recipientele care vin in contact Cu
materie prima §i cu produsele finite trebuie sa fie confectionate din materiale
care sa corespunda cerintelor stabilite in Regulamentul sanitar privind
materialele si obiectele din plastic destinate sd vind in contact cu produsele
alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 278/2013, Regulamentul
sanitar privind materialele si obiectele destinate sa vina in contact cu produsele
alimentare, aprobat prin Hotdrarea Guvernului nr. 308/2011, Regulamentul
sanitar privind materialele si obiectele fabricate din folie de celuloza regenerata
care vin in contact cu produsele alimentare, aprobat prin Hotdrarea Guvernului
nr. 493/2017, Regulamentul sanitar privind materialele si obiectele care contin
monomerul clorurd de vinil si care vin in contact cu produsele alimentare,
aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 580/2017, Regulamentul general de
metrologie legala referitor la preambalarea, in functie de masa sau volum, a
anumitor preambalate, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 907/2014 si in
Lista oficiala a mijloacelor de masurare si a masurdrilor supuse controlului
metrologic, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 1042/2016.”

1.17. punctul 17 va avea urmatorul cuprins:

, 17. Apa potabila utilizatd la fabricarea preparatelor, produselor din
carne si cu continut de carne si trebuie sa corespunda parametrilor de calitate
stabiliti in anexa la Legea nr. 182/2019 privind calitatea apei potabile.”

1.18. punctele 18" — 18° se abroga.
1.19. punctul 19 va avea urmatorul cuprins:

,19. Siguranta si calitatea materiei prime si a ingredientelor folosite la
fabricarea preparatelor, produselor din carne si cu continut de carne trebuie sa
fie in conformitate cu prevederile cerintelor privind siguranta alimentelor,
aprobate prin Legea nr. 306/2018, ale Cerintelor privind producerea, importul
si plasarea pe piatd a carnii — materie prima, aprobate prin Hotararea Guvernului
nr. 696/2010, ale Normei sanitar-veterinare de stabilire a cerintelor de



comercializare a carnii de pasdre, aprobate prin Hotdrarea Guvernului nr.
773/2013, si ale Regulilor specifice de igiena a produselor alimentare de origine
animald, aprobate prin Hotararea Guvernului nr. 435/2010.”

1.20. punctul 20 va avea urmatorul cuprins:

,»20. Nivelurile maxime ale unor contaminanti din produsele alimentare
trebuie sa fie In conformitate cu prevederile anexei nr. 1 a Regulamentului
sanitar privind nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti din produsele
alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 724/2024.”

1.21. punctul 22 va avea urmatorul cuprins:

,»22. Reziduurile produselor de uz fitosanitar in produsele alimentare
trebuie sa corespundd limitelor maxime admise prevazute in Regulamentul
sanitar privind limitele maxime de reziduuri de pesticide din sau de pe
produsele alimentare si hrana de origine vegetald si animald pentru animale,
aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 867/2023, si Ordinul MS nr. 20 din 5
lanuarie 2024 Privind aprobarea listei produselor alimentare, substantelor
active si limitelor maxime de reziduuri de pesticide din sau de pe produse
alimentare si hrand de origine vegetala si animala pentru animale.”

1.22. se completeazi cu punctul 22" cu urmétorul cuprins:

,22%. Preparatele, produsele din carne si cu continut de carne trebuie si
corespunda Normei sanitar-veterinare privind masurile de supraveghere si
control al unor substante si al reziduurilor acestora la animalele vii si la
produsele lor, precum si al reziduurilor de medicamente de uz veterinar in
produsele de origine animala, aprobate prin Hotararea Guvernului nr. 298/2011.
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1.23. punctul 24 va avea urmatorul cuprins:

,,24. Preparatele, produsele din carne si cu continut de cane trebuie sa
corespunda Regulilor privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, aprobate prin Hotararea Guvernului nr. 221/2009. Sterilitatea
microbiologicd a conservelor si semiconservelor se determind conform
standardelor nationale aprobate de catre Institutul de Standardizare din
Moldova.

Prelevarea probelor si determinarea indicilor de sigurantd si calitate
alimentard, a formelor de prezentare si etichetare se efectueaza in conformitate
cu regulile s1 metodele de analiza, stabilite de actele normative in vigoare.”

1.24. punctul 27 se abroga.



1.25. punctul 28 va avea urmatorul cuprins:

,28. Materia prima receptionata la intreprinderile de procesare a carnii,
trebuie sa fie insotitd de certificat sanitar-veterinar, eliberat de catre de medicul
veterinar, in conformitate cu prevederile art. 24 si art. 26 din Legea nr.
221/2007 privind activitatea sanitar-veterinara.”

1.26. punctul 32 va avea urmatorul cuprins:

»32. Aditivii alimentari, utilizati la fabricarea produselor, preparatelor din
carne si cu continut de carne, trebuie sd corespundd prevederilor
Regulamentului sanitar privind aditivii alimentari, aprobat prin Hotararea
Guvernului nr. 229/2013 si a Ordinului Ministerului Sanatatii nr. 127/2024 cu
privire la listele de aditivi alimentari admisi pentru utilizare in produsele
alimentare inclusiv si substantele suport admise 1n aditivi alimentari, enzime
alimentare sau arome alimentare si conditiile de utilizare a acestora.”

1.27. punctul 33, dupa cuvintele ,,Hotararea Guvernului nr. 493/2015” se
completeaza cu cuvintele ,,Regulamentului sanitar privind punerea la dispozitie
pe piata si utilizarea produselor biocide, aprobat prin Hotdrarea Guvernului nr.
344/2020.”

1.28. punctul 34, dupa cuvintele ,,Hotararea Guvernului nr. 435/2010.” se
completeaza cu cuvintele ,,Marca de sdnatate sau marca de identificare trebuie
sda fie aplicatd pe materialul de ambalare sau pe eticheta fixatd/atasatd pe
ambalaj. De asemenea marca de sandtate sau identificare se va aplica si pe
documentele insotitoare, la livrarea produselor.”

1.29. punctul 36 va avea urmatorul cuprins:

,,36. Etapele tehnologice, modul de preparare si materialele de ambalare
se stabilesc de catre operator pentru sortimente concrete de produse, prevazute

si aprobate prin schema tehnologica de proces (metode de productie bazate pe
principiile HACCP).”

1.30. punctul 38 se abroga.

1.31. la punctul 41 textul ,si ale art. 211 din Legea nr. 231/2010 cu
privire la comertul interior” se exclude.

1.32. punctul 43 va avea urmatorul cuprins:

,»43. Termenul de valabilitate a preparatelor, produselor din carne si cu
continut de carne in functie de conditiile de pastrare, productiei primare si

materialele de ambalare utilizate, se stabileste conform prevederilor de la art.
13, alin. (1) si (2) din Legea nr. 306/2018.”



1.33. la Anexa nr. 1, tabelul €) compartimentul ,,Conditii de admisibilitate
pentru salamuri”, se completeaza cu o coloana noud, cu urmatorul cuprins:
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Caracteristici

Conditii de admisibilitate pentru salamuri:

tartinabile

Aspect exterior

Batoane cu suprafata curata, uscata, nelipicioasd, fara pete, fara
deteriorari ale membranei, fard aderente de compozitie.

Consistenta

Moale, tartinabila

Aspect 1n sectiune

Compozitie uniform repartizata, fara pete de culoare gri si goluri,
culoarea de la roz pana la rosie Inchisd, cu bucéti de carne, slanina
si/sau ingrediente alimentare, altele decat carnea, conform retetei.

Gust si miros

Placut, fara miros si gust strdin, gust si miros de fum in cazul
salamului afumat, miros bine exprimat de condimente utilizate

conform retetei i gust usor picant si usor sarat.

1.34. Anexa nr. 2:

a) tabelul a) randul 4, coloana 3 cifrele ,,12” se substituie cu cifrele ,,10” .
Cuvintele ,,Temperatura produsului livrat pentru comercializare” se substituie
cu cuvintele ,,Conditii de pastrare, transportare si comercializare”.

b) tabelul b) va avea urmatorul cuprins:

,» b) preparate din carne (inclusiv cu continut de carne)

Conditii de admisibilitate pentru:
Caracteristici carne |preparate din| din carnein | preparate

tocata carne tocata | marinada/sos | in aluat
Continut de proteina:
- carne de pasare, %, minimum 8 8 8 8
- alte productii primare de carne, 10 10 10 10
%, minimum
- preparate cu continut de carne,% - 5-9 - 5-9
Continut de grasime, %:
- preparate din carne, maximum 50,0 50,0 50,0 26,0
- preparate cu continut de carne - 35,0 - 28,0
Continut de sare alimentara, %,
maximum:
- cu utilizare sare alimentara, 1,0 1,0-3,0
- fara utilizare sare alimentara 0,2 -
Continut de amidon:
- preparate din carne, % - 2-5 - -
- preparate cu continut de carne, - 6 - -




%, maximum

Continut de paine (inclusiv

pesmeti macinati), %, maximum - 20,0 - -
Continut de umpluturd, % - - - 45
minimum

Conditii de pastrare, transportare | - refrigerat: de la 0 pana la 4

si comercializare, °C - congelat: nu mai mult de minus 12

kb

c) in Tabelul c), randul 7 se exclude, iar cuvintele , Temperatura produsului
livrat pentru comercializare” se substituie cu cuvintele ,,Conditii de pastrare,
transportare si comercializare”.

d) in Tabelul d) cuvintele ,Temperatura produsului livrat pentru
comercializare” se substituie cu cuvintele ,,Conditii de pastrare, transportare si
comercializare”.

e) in Tabelul e) cuvintele ,,Temperatura produsului livrat pentru comercializare”
se substituie cu cuvintele ,,Conditii de pastrare, transportare si comercializare”,
lar la compartimentul ,,Conditii de admisibilitate pentru salamuri”, se
completeaza cu o coloana noua, cu urmatorul cuprins:
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Caracteristici Conditii de admisibilitate pentru salamuri:
tartinabile

Continutul de umiditate, %, maximum 55,0

Continutul de sare alimentara, %, 4,0

maximum

Continutul de grasime, %, maximum -

Continutul de proteind, %, minimum 8,0

Continutul de amidon, %, maximum -

Conditii de pastrare, transportare si dela 0 pandla 6

comercializare, °C
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f) in Tabelul f), randul 5 se exclude, iar cuvintele ,,Temperatura produsului
livrat pentru comercializare” se substituie cu cuvintele ,,Conditii de pastrare,
transportare si comercializare”.

g) in Tabelul g), randul 5 textul ,,10,0” se substituie cu textul ,,7,0 .

h) in Tabelul h) , randul 4 textul ,,10,0” se substituie cu textul ,,7,0 . Randul 5
textul ,,1,0 — 2,0” se substituie cu textul ,,1,0 —2,5”.




2. Prezenta Hotarare intra in vigoare la expirarea a 3 luni de la data publicarii in
monitorul Oficial al Republicii Moldova.

Prim-ministru Dorin RECEAN
Contrasemneaza:
Ministrul agriculturii si Ludmila CATLABUGA

industriei alimentare



