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GUVERNUL REPUBLICII MOLDOVA

HOTARIRE nr. din 2020

pentru aprobarea Cerintelor de calitate pentru produsele apicole,
inclusiv ceara de albine, propolisul, laptisorul de matca si polenul,
destinate consumului uman

Tn temeiul art. 7 din Legea nr. 306/2018 privind siguranta alimentelor
(Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2019, nr. 59-65, art. 120),

Guvernul HOTARASTE:

1. Se aproba Cerintele de calitate pentru produsele apicole, inclusiv ceara de
albine, propolisul, laptisorul de matca si polenul destinate consumului uman
(se anexeaza).

2. Prezenta hotarare intra in vigoare la expirarea a 3 luni de la data publicarii in
Monitorul Oficial al Republicii Moldova.

3. Controlul asupra executarii prezentei hotarari se pune in sarcina Agentiei
Nationale pentru Siguranta Alimentelor.

Prim-ministru lon CHICU

Contrasemneaza:

Ministrul agriculturii,
dezvoltarii regionale si mediului lon Perju



Aprobata
prin Hotarirea Guvernului
nr. din

Cerinte de calitate pentru produsele apicole,
inclusiv ceara de albine, propolisul, laptisorul de matca si polenul, destinate
consumului uman

Prezentele Cerinte de calitate transpun partea XXII din Anexa 1 (pozitia
tarifara ex 0410 00 00) si pct. 2 din partea IX a Anexei Il la Regulamentul (UE) nr.
1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE)
nr. 1234/2007 ale Consiliului, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L
347 din 20 decembrie 2013, asa cum a fost modificat ultima oara prin
Regulamentul (UE) 2017/2393 al Parlamentului European si al Consiliului din 13
decembrie 2017.

I. Domeniul de aplicare

1. Cerintele de calitate pentru produsele apicole, inclusiv ceara de albine,
propolisul, laptisorul de matcad si polenul, destinate consumului uman (in
continuarea textului — Cerinte) stabilesc cerintele de calitate, siguranta a
alimentelor, prezentare si etichetare, care trebuie respectate la producerea,
colectarea, procesarea, ambalarea, depozitarea, pastrarea, transportarea si
comercializarea produselor apicole, provenite atat din productia interna, cat si din
cea de import.

2. In sensul prezentelor Cerinte, termenii utilizati se definesc dupd cum
urmeaza:
ceara de albine — produs natural secretat de glandele cerifere ale albinelor
lucratoare, utilizata pentru constructia fagurilor;
propolis — substanta cleioasa, de 0 culoare maro pana la bruna-cafenie, produsa de
albine din amestecul si prelucarea diferitelor rasini si cleiuri vegetale culese de pe
plante si mugurii acestora pentru inchiderea fisurilor aparute in stup, reglarea
marimii urdinisului, dezinfectarea celulelor din faguri inaintea depunerii oualor de
catre regind, precum si pentru izolarea corpurilor strdine ce au patruns in stup;
laptisor de matca — secretie a glandelor hipofaringiene si mandibulare ale albinelor
lucratoare, fara aditivi, utilizatd pentru hranirea reginei pe toata perioada vietii si a
larvelor pana la 3 zile.

3. Prezentele Cerinte se aplica produselor apicole specificate in tabelul nr. 1:



Tabelul 1.

Codul pozitiei tarifare Denumirea marfurilor
0410 00 000 Produse comestibile de origine animald, nedenumite
si necuprinse in alta parte (laptisor de matca, propolis
si polen)
152190910 Ceara de albine

Prezentele Cerinte nu se extind asupra:
a) produselor apicole obtinute in gospodariile individuale pentru consumul
casnic privat;
b) producerii, manipuldrii sau depozitarii produselor apicole pentru
consumul casnic privat;
c) produselor apicole cum sunt: miere, venin de albine, apilarnil, pastura,
bostina.

I11. Cerinte generale

Producatorii de produse apicole trebuie sa asigure utilizarea bunelor practici
de productie, sda intreprindd masuri performante pentru realizarea calitatii,
sigurantei alimentelor, formelor de prezentare si etichetare.

Calitatea si siguranta produselor apicole presupune asigurarea respectarii si
conformarii cerintelor prescrise, igienei alimentare pe durata procesului de
productie, de la materia prima pana la consumator.

4. Calitatea si siguranta produselor apicole trebuie obtinute prin
Implementarea sistemelor de management al sigurantei alimentare pe tot lantul
alimentar, bazate pe principiile analizei pericolelor si stabilirii punctelor critice de
control (Hazard Analysis and Critical Control Points, in continuare — HACCP) in
conformitate cu prevederile Legii nr. 296/2017 privind cerintele generale de igiena
a produselor alimentare.

5. Producatorii de produse apicole trebuie sa asigure inscrierea in pasaportul
stupinei a tuturor actiunilor (lucrarilor) de profilaxie si combatere a maladiilor la
albine, a adreselor stupinei in pastoral, precum si dupa caz (pentru stupinele de
prasila), a rezultatelor bonitarii familiilor de albine, de utilizare a preparatelor de
stimulare si @ medicamentelor de uz veterinar, in conformitate cu Legea apiculturii
nr. 70/2006, care, dupa caz, sa poata oferi dovezi documentare ale respectarii
cerintelor de calitate si sigurantd a alimentelor prescrise in prezentele Cerinte.

6. Cladirile destinate pentru iernarea si pentru fazele de repaus ale albinelor,
pentru extractie, colectare si/sau conditionare a produselor apicole trebuie sa fie
amplasate la distante specificate in Legea apiculturii nr. 70/2006 si Tn zone ferite
de surse de mirosuri straine, ferme de crestere a animalelor si alte locuri poluate,
care pot afecta albinele si produsele rezultate din activitatea acestora.



7. Cladirile si anexele unitatilor de intretinere a albinelor trebuie sa permita
amplasarea echipamentului tehnologic in agsa mod, Tncat sa asigure practicile de
buna igiena si bunele practici de productie pe durata procesului tehnologic.

8. Practicile de bund igiend trebuie utilizate pentru a evita crearea unui
mediu favorabil bolilor si daunatorilor, conform Regulilor specifice de igiend a
produselor alimentare de origine animala, aprobate prin Hotarirea Guvernului nr.
435/2010.

9. Echipamentul si recipientele, care vin in contact cu produsele apicole n
timpul colectarii si depozitdrii, trebuie sa fie confectionate din materiale de
categorie alimentara, rezistente la pH-ul acid al produselor apicole si care pot fi
spalate si dezinfectate (ex. otel inoxidabil sau plastic alimentar).

10. Pe durata colectarii produselor apicole, stupina trebuie sa fie amplasata
conform prevederilor art. 10 din Legea apiculturii nr. 70/2006, dar si in asa mod,
Tncat sa asigure suficiente resurse melifere in raza de zbor a albinelor.

11. Produsele apicole destinate consumului uman, trebuie sd corespunda
cerintelor de calitate, sigurantd alimentara, formelor de prezentare, depozitare,
transport si de informare a consumatorului prescrise de prezentele Cerinte.

12. Transportarea produselor apicole se va efectua cu mijloace de transport
care sa asigure conditii adecvate de igiend si de temperaturd prevazute de
prezentele Cerinte.

13. Verificarea indicilor de calitate si de siguranta a alimentelor (indicii
organoleptici si fizico-chimici), a formelor de prezentare, marcare si etichetare se
efectueaza de catre producator pentru fiecare lot.

14. Prelevarea probelor si determinarea caracteristicilor de calitate si
inofensivitate a produselor apicole se efectueaza in conformitate cu Regulamentul
privind aplicarea metodelor de Incercari si interpretarea rezultatelor in domeniul
sanitar-veterinar, aprobat prin Hotarirea Guvernului nr. 265/2009, Regulile privind
metodele de prelevare si analiza a probelor pentru controlul oficial al nivelurilor de
plumb, cadmiu, mercur, staniu anorganic, 3-MCPD si hidrocarburi policiclice
aromatice in produsele alimentare, aprobate prin Hotarirea Guvernului nr.
941/2010.

15. Reziduurile produselor de uz fitosanitar in produsele apicole trebuie sa
corespunda limitelor maxime admise stipulate in Regulamentul sanitar privind
limitele maxime admise de reziduuri ale produselor de uz fitosanitar din sau de pe
produse alimentare i hrand de origine vegetald si animald pentru animale, aprobat
prin Hotérirea Guvernului nr. 1191/2010.

16. Produsele apicole neconforme prezentelor Cerinte nu pot fi plasate pe
piata.

IV. Cerinte specifice

Sectiunea 1

Cerinte specifice pentru ceara de albine

17. Ceara de albine, in functie de tehnologia de obtinere, se clasifica in:
1) ceard de albine obtinuta la stupina;



2) ceara de albine obtinuta pe cale industriala.

18. Ceara de albine trebuie sa intruneasca caracteristicile specificate Tn anexa
nr.l1.

19. Ceara de albine nu trebuie sd contind alte adaosuri, inclusiv corpuri
organice sau neorganice straine compozitiei sale, cum ar fi: mucegai, insecte,
fragmente de insecte, puiet sau impuritdti, precum nu trebuie sa fie modificata
artificial.

20.  In partea inferioara a lingoului sau bucitii de ceara de albine nu trebuie
sa fie prezente impuritati sau emulsii.

21. Depozitarea cerii de albine se va face in ambalajul producatorului, in
incaperti lipsite de mirosuri straine care 11 pot afecta mirosul natural.

22. Termenul de valabilitate a cerii de albine este nelimitat.

Sectiunea 2

Cerinte specifice pentru propolis

23. Propolisul trebuie sa fie obtinut conform tehnologiei aprobate si trebuie sa
intruneasca caracteristicile specificate in anexa nr. 2.

24. Nu se admite prelucrarea termica a propolisului (incélzirea, prelucrarea cu
apa calda, etc.).

25. Depozitarea propolisului se va face in incaperi lipsite de mirosuri strdine,
bine aerisite, Tntunecoase, la temperatura nu mai mare de 25°C si umiditatea
relativa a aerului de peste 65%.

26. Termenul de valabilitate a propolisului se stabileste de catre producator,
pe raspunderea acestuia sau in colaborare cu institutii de cercetare, dupa testari
prealabile, dar nu mai mult de 120 luni din data obtinerii acestuia.

Sectiunea 3

Cerinte specifice pentru laptisor de matca

27. Laptisorul de matca trebuie sa fie obtinut la stupina, din celulele unde se
afla larve cu varsta nu mai mare de trei zile.

28. Laptisorul de matca trebuie sa intruneasca caracteristicile specificate in
anexa nr. 3.

29. Prezenta in laptisorul de matcd a impuritatilor mecanice si proceselor de
fermentatie nu se admite.

30. Laptisorul de matca se ambaleaza in ambalaj de sticla intunecata, care sa
nu permita patrunderea razelor solare.

31. Depozitarea laptisorului de matca se va face in camere frigorifice sau
frigidere, la temperatura nu mai joasa de minus 6°C si nu mai ridicata de 10°C.

32. Termenul de valabilitate a laptisorului de matca se stabileste de catre
producdtor, pe raspunderea acestuia sau in colaborare cu institutii de cercetare,
dupa testdri prealabile, dar nu mai mult de 6 luni.



Sectiunea 4

Cerinte specifice pentru polen

33. Polenul trebuie sa intruneasca caracteristicile specificate in anexa nr. 4.

34. Prezenta impuritatilor mecanice Tn polen nu se admite.

35. Polenul se ambaleaza in recipiente curate, mecanic rezistente, lipsite de
mirosuri straine si care se inchid ermetic.

36. Depozitarea polenului se va face in incaperi curate, la temperaturi
cuprinse Tntre 0°C si 15°C, si umiditatea relativi a aerului de pana la 75%.

37. Termenul de valabilitate a polenului se stabileste de catre producator, pe
raspunderea acestuia sau in colaborare cu institutii de cercetare, dupa testdri
prealabile, dar nu mai mult de 24 luni din data colectarii.

V. Ambalarea si etichetarea produselor apicole (ceara de albine, propolis,
laptisor de matca, polen) destinate consumului uman

38. Ambalarea produselor apicole (ceara de albine, propolisul, laptisorul de
matca si polenul) se va efectua respectind conditiile specifice a prezentelor cerinte,
a cerintelor Regulamentului sanitar privind materialele si obiectele destinate sa
vind in contact cu produsele alimentare, aprobate prin Hotarirea Guvernului nr.
308/2011 si a Regulamentului sanitar privind materialele si obiectele din plastic
destinate sd vina in contact cu produsele alimentare, aprobate prin Hotarirea
Guvernului nr. 278/2013.

39. Produsele apicole (ceara de albine, propolis, laptisor de matcd, polen)
destinate consumului uman pentru comercializare se eticheteaza in conformitate cu
prevederile Legii nr. 279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la
produsele alimentare.

40. Informatia despre produsele apicole destinate consumului uman 1in
ambalaje sau recipiente cu o greutate netd egald sau mai mare de 10 kg se include
in documentele de insotire.

V1. Comercializarea produselor apicole (ceara de albine, propolis,
laptisor de matca, polen) destinate consumului uman
41. Comercializarea produselor apicole (ceara de albine, propolisul, laptisorul
de matca si polenul) se va efectua in spatii care sd respecte conditiile specifice de
depozitate si sunt autorizate sanitar-veterinar in conformitate cu art. 18 si 18" ale
Legii nr. 221/2007 privind activitatea sanitar-veterinara.

42. Produsele apicole (ceara de albine, propolis, laptisor de matca, polen)
destinate consumului uman, inclusiv din import, pot fi plasate pe piata doar daca
sunt conforme prezentelor Cerinte.

43. Produsele apicole (ceara de albine, propolis, laptisor de matca, polen)
destinate consumului uman plasate pe piatd trebuie sa fie insotite de certificat
sanitar-veterinar, in conformitate cu art. 24 al Legii nr. 221/2007 privind activitatea



sanitar-veterinara, eliberat de catre autoritatea sanitar-veterinara competenta, care
atestd conformitatea acesteia cu prevederile stabilite in prezentele Cerinte.

Anexanr. 1

la Cerinte de calitate pentru
produsele apicole, inclusiv
ceara de albine, propolisul,
laptisorul de matca si polenul,
destinate consumului uman

Indicatorii organoleptici si conditiile fizico-chimice de admisibilitate pentru ceara de

albine
Indicatori Caracteristici pentru ceara de albine
Provenienta obtinutd la stupina obtinutd pe cale industriala
Culoare alb, galben-deschis, galben, | nu mai intunecat de maro-
galben-inchis, sur deschis
Miros natural de ceard specific
Structura in sectiune omogend, marunt-granulatd | omogena, marunt-granulata
Continutul de apa, %, max. 0,5 15
Continutul de impuritéti 0,3 0,3
mecanice, %, max.
Adincimea patrunderii acului
la 20°C, mm:
- determinarea cu pana la 6,5 6,6-9,0
penetrometrul
Existenta impuritatilor de nu se admite nu se admite
falsificare
Densitatea la 20°C a apei, 0,95-0,97 0,95-0,97
g/lcm3
Indicele de refractie la 75°C 1,441-1,443 1,441-1,444
Punctul de topire, °C 63,0-66,0 63,0-69,0
Indicele de aciditate 16,0-20,0 17,0-21,0
Indicele de saponificare 85,0-101,0 85,0-101,0
Indicele de eter 67,0-84,0 71,0-83,0
Indicele de iod, g de iod in 100 7,0-15,0 9,0-20,0
g de ceara de albine
Raportul indicelui de eter catre 3,5-4,7 3,3-4,5

indicele de aciditate

Continutul de metale grele:
Arsen

Plumb

Mercur

Nu mai mult de 3 mg/kg
Nu mai mult de 2 mg/kg
Nu mai mult de 1 mg/kg

Aditivi alimentari autorizati
E901

Numai ca agent de glazurare

Cerintele microbiologice pentru ceara de albine




Indicatori Cerinte
Mucegaiuri Absent
Microflora patogena Absent

Anexanr. 2

la Cerinte de calitate pentru
produsele apicole, inclusiv
ceara de albine, propolisul,
laptisorul de matca si polenul,
destinate consumului uman

Indicatorii organoleptici si conditiile fizico-chimice de admisibilitate pentru propolis

Indicatori

Caracteristici si norme

Aspect exterior

Masa solida (bulgarasi, faramituri sau
brichetatd), omogena sau eterogena, preferabil
n particule necomprimate

Culoarea

Culoare omogena sau cu aspect marmorat in
sectiune cu nuante de la verzuie-cenusie la
bruna-cafenie

Consistenta la temperatura mediului ambiant

Maleabil, vascos, vascos-lipicios sau solid Th
functie de originea sa botanica si geografica, la
temperatura de la 20°C pana la 40°C, solid,
sticlos, casant la temperatura mai mica de 20°C

Mirosul Placut aromat, caracteristic de rasini naturale,
balsamic in functie de originea sa botanica si
geografica

Gustul Variat, de la moale si balsamic pana la puternic

si picant, deseori iute, uneori amarui, usor
astringent, diferit in functie de originea sa
botanica si geografica

Punct de topire, °C 75-80
Continutul de ceara, % max. 25
Continutul de flavonoide si de alte substante 25
fenole, %, min.

Indicele de iod, %, min. 35
Continutul de impuritdti mecanice, %, max. 20
Indicele de oxidare, s., max. 22
Cenusa, %, max. 1,0
Apa, %, max. 6,5
Elemente toxice: 8
plumb (Pb), mg/kg

Cantitatea de substante oxidate in 1 cm® 06

solutie de acid pe 1 mg de propolis, min.

Cerintele microbiologice pentru propolis

| Indicatori | Cerinte




Mucegaiuri Absent

Microflora patogena Absent

Anexanr. 3

la Cerinte de calitate pentru
produsele apicole, inclusiv
ceara de albine, propolisul,
laptisorul de matca si polenul,
destinate consumului uman

Indicatorii organoleptici si conditiile fizico-chimice de admisibilitate pentru laptisorul de

matca

Indicatori Caracteristici si norme
Aspect exterior si consistentd Masa omogena, netransparentd, cremoasa
Culoarea Alba cu nuante galbene sau
cafeniu-deschis
Mirosul Placut aromat, cu nuante de miere, usor
picant, astringent
Continutul de substanta uscata, % 30,0-35,0
Continutul de umiditate, % 62,0-68,5
Continutul de ceara, % 2,0
Continutul de impuritati mecanice Nu se admite
Indicele de oxidare, s., max. 10,0
Fluorescenta Albastru-deschis
Concentratia ionilor de hidrogen (pH) in solutia 3,5-4,5
apoasa a laptisorului de matca cu concentratie de
1%
Continutul de acid 10-hidroxi-2-decenoic, % 1,4
Continutul de proteind, % 11-18
Continutul total de zaharuri , %, 7-18
Continutul de fructoza, %, 2-9
Continutul de glucoza, %, 2-9
Tipul 1 Tipul 2
Zaharoza, % <3 Nu se aplica
Erloza, % <0,5 Nu se aplica
Maltoza <15 Nu se aplica
Maltotrioza <0,5 Nu se aplica
Aciditatea admisibila [(1mol/l NaOH) mi/100g] 30,0-53,0
Lipide total, % 2-8
Activitatea antimicrobiand (bacteriostaticitate 14
contra stafilococului — st 209), mg/cm3, max.
Contaminarea cu microbi nepatogeni, mii/g, max. 15
Raportul izotopic C12/C13, (6%) -29 pana la -20 \ -29 panad la -14
Activitate biologicd, mg, min. 180

Cerintele igienice pentru laptisorul de matca




Indicatori Cerinte Metode de analiza
Numarul de colonii (cfu/g) max. 500 SM EN ISO 4833-1
Bacterii patogene:
Enterobacteriaceae (cfu/g) lipsescin 10 g SM EN ISO 21528-2
Salmonella (cfu/g) lipsesc in 25 g SM EN 1ISO 6579
Anexanr. 4

la Cerinte de calitate pentru
produsele apicole, inclusiv
ceara de albine, propolisul,
laptisorul de matca si polenul,
destinate consumului uman

Indicatorii organoleptici si conditiile fizico-chimice de admisibilitate pentru polen

Indicatori

Caracteristici si norme

Aspect exterior

Masa granulara, usor friabild

Consistenta

Dura, la presarea cu degetul nu se striveste, la
presarea cu un obiect dur se preseaza sau
partial se zdrobeste

Dimensiunea granulelor, mm

1,0-4,0. Se admite prezenta granulelor zdrobite
Tn volum de max. 1,5% din masa probei

Culoarea De la galbena pana la violeta sau neagra

Mirosul Specific de miere si flori, caracteristic pentru
polen

Gustul Placut, dulceag, poate avea nuante de amarui
sau acrisor

Continutul de impuritdti mecanice, %, max. 0,1

Continutul de apa, % 8,0-10,0

Indicele de oxidare, s., max. 23,0

Concentratia ionilor de hidrogen (pH) in 4,3-5,3

solutia apoasa a polenului cu concentratie de

2%, min.

Continutul de proteina bruta, %, min. 21,0

Continutul de cenusa brutd, %, max. 4,0

Continutul de flavonoide, %, min. 2,5

Continutul de impuritati minerale, %, max. 0,6

Elemente toxice

Plumb (Pb) <20 mg/kg

Cadmiu (Cd) <1 mg/kg

Impurutati toxice Nu se admit




